QBpaisokarte

3-Sterne Superior Hotel - Restaurant im Naturpark Pfdlzerwald
Familien Kraft - D-76891 Nothweiler / Pfalz - Hauptstralle 15 — Telefon: 06394 — 284

Web: www.hotel-zur-wegelnburg.de

Als Spezialitat des Hauses servieren wir unsere Original Flammkuchen rund um die Uhr:

Nothweiler FlammRuchen

belegt mit:

Zwiebeln und Speck (1,2,3) € 7,70
Zwiebeln, Speck und Kése (1,2,3) € 8,20
Zwiebeln, Speck, Kése, Knoblauch (1,2,3) € 8,50
Apfeln, Zucker und Zimt € 8,50
Apfeln, Zucker, Zimt, am Tisch flambiert mit Calvados €10,80

Dazu empfehlen wir:
Le Parc, Franzdsischer Landrotwein, trocken 1,0 | € 12,50
Jahrgang 2005 0,25l. € 3,30

Pfélzer Landwein, Portugieser Rotwein mild 1,0 | € 10,50
Jahrgang 2005 0,25l. € 2,80

Abend Menii’s

Zu jedem nun folgenden Menu servieren wir lhnen eine ,Tagessuppe® und ein ,Dessert"

Medaillons vom Schweinefilet an einer Pfeffer-Senfsof3e € 21,50
dazu, Hausgemachte Spétzle und Salat (2,4,11,15) kleinere Portion € 18,50
Thunfischsteak, gebraten dazu Pesto von Krautern € 23,90

dazu Bandnudeln und Salat (2,4,8,11,15)

Tafelspitz in einer MeerrettichsoRe, € 17,50
dazu Kartoffeln und Salat (2,4,11,15)

(= Zusatzstoffe) siehe Erlauterung Seite 7


http://www.hotel-zur-wegelnburg.de/

Wir sind Mitglied bei den Dahner Felsenland Wirte und legen in unserer Speisekarte Wert
auf regionale Produkte von heimischen Waldern, Wiesen und Gewassern, um unsere
schone Sudpfalz, als kulinarischen Reiz, "Gaumenfreuden" zu vermitteln.

Als Mitglied der Dahner Felsenland-Wirte empfehlen wir:

Krdauterrahmsiippchen mit Sahnehaube und Croutons (2,4,8,11,15) € 4,50

Forelle gegart in Folie mit frischen Kréutern,
dazu Salzkartoffeln und Salat € 17,80

,,Elwetritschesackel* € 14,80
Krautroulade gefiillt mit Farce vom Wild
dazu Hausgemachte Spétzle und Salat (2,47,811,15)

Hausgemachte Schweinesiilze € 6,80
dazu Kréutervinaigrette, dazu Brot (4,7,11,15)

Suppen

Tagessuppe (2,4,8,11,15) € 300
Kraftbriihe mit Fladle (2,15) € 380
Kraftbriihe mit Maultaschen (2,4,7,811,15) € 3,90
Kraftbriihe mit Markkl63chen (2,4,15) € 3,90
Hausgemachte Zwiebelsuppe, € 4,30

tiberbacken mit Croutons und Parmesan Kése (2,4,11,15)



Kleine Schmanker(

Salat von Garnelen auf frischen Friichten
dazu Butter und Toast (1,2,3,4,8,11,15)

Gravetlachs an einer Honig-Senfsol3e, an Blattsalaten
dazu Butter und Baguettebrot (1,2,3,4,11,15)

Gefliigelsalat mit Friichten
dazu Butter und Baguettebrot (1,2,3,4,11,15)

Ein halbes Dutzend Weinbergschnecken
dazu Baguettebrot (1,2,15)

Gebackener Camembert
mit Preiselbeeren, Butter und Toast (1,2,3,4,11,15)

Blatterteigpastetchen gefiillt mit feinem Kalbsragout
(2,3,4,7,15)

Toast ,,Hawaii“

Schinken, Kése, Ananas

Hinterschinken gekocht, Merdinger Glockenzeller
Hartkédse 45% in Tr. (1,2,3,4,7,11,15)

,»Wegelnburgtoast”

Schinken, Kése, Riihrei

Hinterschinken gekocht, Merdinger Glockenzeller
Hartkédse 45% in Tr. (2,3,4,7,11,15)

»Erzgrubentoast*

Schinken, Kése, feines Kalbsragout und Doérrfleisch
Hinterschinken gekocht, Merdinger Glockenzeller
Hartkédse 45% in Tr. (2,3,4,7,11,15)

Pfalzer Fleischkl6Be in einer Champignonrahmsol3e
dazu Hausgemachte Spétzle (2,458

Salate frisch und Rnackig

Kleiner bunter Salat (2,4,15)

Salatteller ,,Wegelnburg*

Bunt gemischter Salatteller mit Schinken und Késestreifen und Ei

Hinterschinken gekocht, Merdinger Glockenzeller
Hartkédse 45% in Tr. (2,3,4,7,11,15)

Salatteller ,,Fleckenstein‘

Blattsalate mit warmen Tranchen vom Schweinefilet und Friichten (2,3,4,11,15)

Salatteller ,,Hohenburg*

Bunt gemischter Salatteller mit gebratenen Putenstreifen (2,3,4,11,15)

€ 8,90

€ 9,30

€ 8,50

€ 5,60

€ 8,30

€ 7,20

€ 8,20

€ 8,40

€ 8,90

€ 9,80

€ 3,10

€ 8,80

€ 11,80

€ 8,90



Vegetarisch - Gesund und Lecker

Gemiliseteller ,,Gartnerin“
Gemlise der Saison, liberbacken mit Sol3e Hollandaise
dazu Kartoffeln (s,15)

Rahmchampignons mit Krdutern
mit Hausgemachten Semmelknédeln, dazu Salat (4,8,15)

Spinatspéatzle mit einer Kdsesof3e
dazu Salat (Merdinger Glockenzeller 45% Fett in Tr. (s15)

Fetakése liberbacken mit Tomaten und Peperoni
dazu Baguette mind. 45% Fett in Tr. (1,2,34,811,15)

Fleischgerichte aus Topf und Pfanne

Schweineschnitzel vom Schweinerlicken
dazu Pommes frites und Salat (1,2,4,15)

Rahmschnitzel vom Schweineriicken
mit Hausgemachten Spatzle und Salat (15)

Schweineriickensteak nach Jager Art
dazu Pommes frites und Salat (2,15)

Medaillons vom Schweinefilet an einer Morchelrahmsol3e,
dazu Hausgemachte Spatzle (15

Putensteak an einer Curry-Friichtesol3e
dazu Reis und Salat (2,15)

Rumpsteak mit Krduterbutter oder mit einer Pfeffersol3e
dazu Pommes frites und Salat (2,15)

€ 10,50

€ 10,50

€ 8,20

€ 8,30

€10,80

€12,20

€12,80

€ 15,90

€ 13,50

€ 14,90



Erlesenes Wild und Lamm aus dem Pfilzer Wald

je nach Anlieferung und Vorrat, bitte fragen Sie unser Servierpersonal

Gulasch vom Wild mit Preiselbeeren € 14,60
Hausgemachten Semmelknédel und Salat (1,2,15)

Braten vom Wild mit Pilzen, Preiselbeeren € 15,80
Hausgemachten Spétzle und Salat (1,2,15)

Steak vom Wild mit Pilzen, Preiselbeeren €19,10
Hausgemachten Spétzle und Salat (1,2,15)

Riicken vom Wild mit Pilzen, Preiselbbeeren € 21,50
Kartoffelkroketten und Salat (1,2,4,15)

Gulasch vom Lamm provencale €14,10
dazu Kartoffeln, und Salat

Braten von der Lamm a la provencale € 15,90
dazu Hausgemachte Spétzle ein Bouquet
von Bohnen und Salat (2,4,7,15)

Riicken vom Lamm a la provencale € 21,50

dazu Kartoffelkroketten, ein Bouquet
von Bohnen und Salat (1,2,4,15)

Aus Fliissen, Seen und Meeren

Zanderfilet pochiert, an einer RieslingsoBle (15) € 15,80
dazu Reis und Salat

Gebratener Rosa-Wels auf Krebsschwénzen (15 € 16,50
in einer Hummersol3e, dazu Kartoffeln und Salat

Riesengarnelen in einer feinen KnoblauchsoBe (15 € 16,20
auf Bandnudeln, dazu Salat



Vesper

Hausmacher Teller

mit Leberwurst, Blutwurst und Schwartenmagen, dazu Brot

(2,4,7,11,15)

Schinkenbrot mit gekochtem Schinken

(Hinterschinken gekocht, Gewlirzmischung, Rauch) (2 3,15

Schinkenbrot mit rohem Schinken
Schwarzwélder Schweinehinterschinken (2,4,7,15)

Wurstsalat Fleischwurst dazu Broft (2,4,7,15)
Schweizer Wurstsalat mit Brot

Fleischwurst und Merdinger Glockenzeller
Hartkédse 45% Fett in Tr. (2,4,7,15)
Rindfleischsalat mit Brot (1,3,11,15)
Franzosischer Miinsterkase mit Butter und Brot
50% Fett in Tr. hergestellt in der

Vogesen Fromagerie Bulgneville (15)

Késebrot, garniert (8,15)
Glockenzeller Hartkédse 45% Fett in Tr.

€ 6,00

€520

€ 5,60

€ 5,40

€ 5,90

€7,90

€ 6,90

€6,00



Besondere Schmankerl

Hausgemachte Schweinesiilze mit einer Kréutervinaigrette € 7,90
dazu Bratkartoffeln (2,4,7,15)

Hausgemachter Pfialzer Saumagen € 9,80
dazu Sauerkraut und Bratkartoffeln (2,4,7,8,11,15)

Nothweiler Grubenpfannchen € 9,50
Warme Blut und Leberwurst auf Bratkartoffeln, dazu Sauerkraut (2,4,7,8,11,15)

Maultaschen nach GroBmutters Art € 7,20
Deftig mit abgerdsteten Zwiebeln, dazu Salat (2,4,7,8,11,15)

Warmer Miinsterkése € 9,20
Munsterkase, gratiniert auf einem Rahm-Kartoffelbett, dazu Salat
50% Fett in Tr. Hergestellt in den Vogesen Framagerie, Bulgneville (2,4,11,15)

Gekochte Kalbszunge in einer So8e vom Dijon-Senf € 14,80
dazu Hausgemachte Spatzle und Salat (2.4,11,15)

Schweineriickensteak gratiniert mit Gorgonzola € 14,80
dazu Hausgemachte Spatzle und Salat (2.4,8,11,15)

Schweineriickensteak liberbacken mit Schafskése, € 14,80
Tomate und Peperoni
dazu Pommes frites und Salat mind. 45%Fett in Tr. (1,2,3,4,8,11,15)

Wir wiinschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt in unserem Haus

Offnungszeiten:

Mittagstisch 11:30 Uhr bis 14:30 Uhr
Abendtisch 17:00 Uhr bis 22:00 Uhr
montags ab 15:00 Uhr gedffnet

Ruhetag: Dienstag
(Von November bis Mérz gednderte Offnungszeiten.
Bitte telefonisch anfragen unter Telefon: 06394-284)

Sitzplatze innen: 90
Sitzplatze aussen: 80
Gruppen: max. 40 Personen

Zusatzstoffe:

1. mit Farbstoffen, 2. mit Konservierungsstoffen, 3. mit Antioxidationsmittel

4. mit Geschmacksverstarkern, 5. mit Schwefeldioxid, 6. mit Schwarzungsmittel

7. mit Phosphat, 8. mit Milcheiweil3, 9. koffeinhaltig, 10. chininhaltig, 11.mit SGRungsmitteln, 12. enthalt eine
Phenylalaminquelle, 13. gewachst, 14. mit Taurin, 15.Starke

Letzte Aktualisierung: 15. Juni 2008 - Hotel Zur Wegelnburg, 76891 Nothweiler



